


LA MAISON COLIBRI
À la quête d'expériences mémorables ou de découvertes gustatives inédites, Traiteur Colibri vous convie
à un voyage sensoriel au cœur des saveurs et des nuances de la cuisine péruvienne.

Laissez-vous enchanter par notre expertise culinaire, sublimant chaque instant, que ce soit lors de vos
Cocktails, Séminaires, Buffets, Mariages, Anniversaires ou tout autre événement privé.

(Nous proposons également des options Halal sur demande)

L'équipe du Traiteur Colibri



CHEF PRIVÉ
Menu découverte - 3 Temps - 80€ 

Menu dégustation - 4 Cuissons - 100€ 

Menu sur mesure - 120€ 
(Veuillez contacter directement le chef)



Cocktail et Mignardises 

Mini Empanadas
Cocktail - Pisco Sour

Entrées

Papa à la Huancaina
Causa Rellena

Plats

Ceviche Norteño
Lomo Saltado 

(Tofu Saltado - Végétarien) 

Desserts

Alfajores
Mazamora Morada

MENU DÉCOUVERTE



Dégustation d’un Bar 
(4 cuissons)

Mignardises
-Création du Chef- 

Cocktail
-Pisco Sour ou Pisco Colibri-

Rituales del Bar 

Cru – Tiradito de bar, leche de tigre yuzu-soja
Grillé – Bar anticuchero, papas rústicas à la huancaína allégée

Vapeur - Bouillon de Bar façon Chilcano 
Confit – Bar confit à l’huile d’aji amarillo, quinoa et algues

Dessert 

Alfajores
Truffes Chocolat Péruvien

MENU DÉGUSTATION



07.45.06.50.89

www.traiteurcolibri.com


