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LA MAISON COLIBRI

A la quéte d'expériences mémorables ou de découvertes gustatives inédites, Traiteur Colibri vous convie
a un voyage sensoriel au cceur des saveurs et des nuances de la cuisine péruvienne.

Laissez-vous enchanter par notre expertise culinaire, sublimant chagque instant, que ce soit lors de vos
Cocktails, Seminaires, Buffets, Mariages, Anniversaires ou tout autre evenement prive.

(Nous proposons egalement des options Halal sur demande)

L'equipe du Traiteur Colibri
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TRAITEUR COLIBRI

MENU [DE 15A
SAISON

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 25€

Menu varié, saisonnier

ENTREE + PLAT + DESSERT 30€

Menu varié, saisonnier




MENU

Entrée

Ceviche de courgettes et radis
Salade tiede de petits pois, pommes de terre et huacatay S

O

Plat

Poulet grillé au mais et chimichurri peruvien

Quinoa fagon chaufa aux legumes d’ete (wok peruvien) %
Dessert

Fraises marinées au citron vert %

Carpaccio d’ananas au sirop de citron vert & poivre de timut @
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